Il Percorso

Una gustosa passeggiata nel centro di Imperia alla scoperta dei valori storici, culturali e alimentari dell'olio, del pane e dei prodotti tipici della Riviera Ligure

con oltre 200 espositori
Le vie interessate alla 7° edizione di Olioliva sono:

Piazza Dante, Via Bonfante, Via Viesseux, Piazza Rossini, Via Monti, Largo Ghiglia, Piazza Nanollo Piana, Via Berio, Piazza Bianchi, Via S.Giovanni, Piazza S.Giovanni, Piazza Doria, Largo Sabatini, Piazza De Amicis, Calata GB Cuneo.

Il percorso di Olioliva 2007:

Il percorso di Olioliva inizia in Via Bonfante con gli stand dedicati all’Olio extra vergine d’oliva. Oltre alle aziende raggruppate dalle associazioni di categoria (CIA, Col diretti e UPA) si potranno trovare numerosi frantoiani delle valli della provincia di Imperia da Cervo fino al confine con la Francia.

Sarà l’olio il vero protagonista della via principale del centro storico onegliese accompagnato da olive in salamoia e snocciolate, patè d’olive e di pomodoro, pesto, salsa di noci, oltre ad innumerevoli qualità di sotto’oli: pomodori, zucchine, melanzane, fagiolini, antipasti di verdure, formaggi, funghi, cipolle, peperoncini, carciofini, peperoni, pomodori verdi, crema di zucca, acciughe, tonno e tante altre prelibatezze conservate nell’oro giallo.

Via Bonfante ha il suo naturale proseguimento in Piazza Bianchi dove troverà posto La Piazza tematica con ospite il Consorzio di tutela del Fagiolo bianco di Badalucco, Conio e Pigna e l’Aglio di Vessalico. Inoltre tartufi, funghi secchi e freschi oltre al richiestissimo Cardo Gobbo di Nizza Monferrato o al formaggio prodotto con il latte della pecora brigasca.
In Via S.Giovanni e Piazza S.Giovanni invece il paradiso dei golosi. La via dedicata ai Dolci e ai prodotti da forno delle nostre valli. Il panettone di Borgomaro, le torte e le crostate della Valle Arroscia, le gelatine e le confetture, oltre al cioccolato, i biscotti al finocchio e il famoso Biscotto di Pontedassio. Il miele, la propoli grezza e i prodotti dell’alveare.

Ed ancora canestrelli di Taggia, i grissini e le focacce.

Una parte della piazza sarà dedicata 

Si prosegue in Piazza Doria con i Vini di Liguria. Un’ampia scelta della produzione vitivinicola ligure. Dall’estremo ponente con il Rossese di Dolceacqua con aziende di Isolabona, Camporosso e S.Biagio della Cima. Inoltre IGT delle colline savonesi con i vini DOC della Riviera ligure di Ponente. Quindi Pigato, Vermentino, Rossese di Albenga oltre a grappe e passiti, per arrivare ai vini tipici della Lunigiana.

Sicuramente di grande impatto sarà Largo Sabatini….una distesa di piante e fiori! 

Sono infatti disposte nel Largo che unisce il centro storico alla banchina portuale le aziende florovivaistiche della provincia. Piante verdi, piante officinali,  piante grasse, fiori e aromi e la rosa più piccola del mondo!

Si arriva così alla Banchina portuale di Oneglia che ospiterà i 20 Comuni Liguri soci dell'Associazione Nazionale Città dell'Olio (Andora, Aurigo, Badalucco, Bajardo, Borgomaro, Casanova Lerrone, Ceriana, Cesio, Chiusanico, Chiusavecchia, Dolcedo, Isolabona, Lucinasco, Perinaldo, Pontedassio, Prelà, Ranzo, Toirano, Vasia e Taggia),  le  4 Comunità Montane delle province di Imperia (Argentina Armea, Olivo, Intemelia, Valle Arroscia) e e la Comunità Montana Ingauna della Provincia di Savona. Stand per la promozione del territorio, delle risorse storiche, umane ed ambientali e degustazione dei prodotti tipici delle valli.

Sempre sulla banchina bordo mare la Legacoop-Legapesca presenta il pesce del nostro mare come espressione della cultura gastronomica legata all'ambiente marino. 

Porto di Oneglia - Locali Ex Deposito Franco: mostre, convegni, laboratori tematici, lezioni di cucina e stand istituzionali della Regione Liguria - Assessorato turismo e Assessorato Agricoltura, Comune di Imperia, Lions Imperia , l’ospite d’onore il Pastificio Agnesi e Circolo Castelvecchio.
Arrivati in Piazza De Amicis si potrà ammirare l’area “Isnardi” con una vera e propria ricostruzione di un piccolo uliveto, mezzi d’epoca in esposizione e un’area dedicata alla degustazione dei prodotti dell’azienda oltre alla famosa focaccia di Recco prodotta proprio con l’olio della storica ditta imperiese. Nel lato verso il mare oltre agli stand istituzionali di Fenacom, Consorzio Riviera Holidays, Comune di Pietrabruna e Confartigianato si potrà gustare la birra artigianale bionda e ambrata di grano proveniente da Apricale.

In Piazza De Amicis anche l’editoria legata alla terra ligure. Libri e guide specifiche del territorio della Provincia di Imperia.

Il lungo giro di Olioliva ci porta ora in Piazza Dante dove oltre agli stand istituzionali di CIA e Col diretti si potrà avere la misurazione dell’acidità dell’olio grazie all’Istituto ITIS “Galilei” di Imperia o ammirare i lavori degli alunni dell’Istituto d’Arte di Imperia.

Via Viesseux  splendida via pedonale del centro di Oneglia vedrà allestiti stand con tante golosità come le torte di nocciola, di mandorle, alle castagne, torte all’olio, zabaione in vasetto, crema gianduia, garessini, amaretti di Mombaruzzo, Cuneesi. Confettura di tutti i gusti. Succhi di mirtillo, paste di meliga, frutta sciroppata e con vino. Cioccolato, gelatine, frutta al cioccolato.

Continuando a seguire il nostro percorso arriviamo in Piazza Nanollo Piana, la Piazzetta del Gusto. Organizzata dalla CNA alimentare in collaborazione con Gusto e Gusti. Si potranno degustare formaggi, biscotti tipici del ponente, ciappe, stroscia, biscotti al finocchio, caffè e prodotti affini, birra e tanti altri prodotti tutti rigorosamente artigianali.

Infine novità 2007 Via Berio con i suoi lunghi portici. 

Qui si potranno trovare tante cose per palati raffinati. salumi al tartufo, barolo, cinghiale, asino, salame cotto, lardo alle erbe, guanciali, ecc… Castelmagno DOP , formaggi tipici del cuneese, sotto vinaccia, Fontina DOP della Valle d’Aosta, stracchino di pecora, grana padano, ricotta freschissima, scamorza, toma delle Valli di Lanzo, tome di capra, al vino, alla birra, alle erbe, Testun di grotta, Raschera DOP d’alpeggio, brussu, caci e per accompagnare mostarde. 

Prodotti Toscani, Siciliani, Pugliesi, Piemontesi, e di tante altre regioni italiane.

Anche quest’anno Largo Ghiglia si conferma il paradiso dei più piccoli con la VI edizione di "Pane e Olio a merenda", a cura di Assipan-Confcommercio con distribuzione di pane e olio extravergine d'oliva per tornare alla merenda di una volta. Come sempre in Largo Ghiglia parco gonfiabili e un laboratorio a cura del Pastificio Agnesi in cui i bambini si divertiranno a pitturare e creare oggetti con la pasta.

