oLiQLIvA

Un fine settimana dedicato all’eccellenza dell’olivicoltura
italiana. Torna la kermesse dedicata al principe
dell’alimentazione mediterranea

OliOliva 2009
Dal 27 al 29 novembre Imperia si trasforma nella capitale
dell’olio extravergine, tra gare a colpi di mortaio con le
selezioni del Campionato mondiale di pesto e la prima sfida
lra assaggiatori provenienti da tutto il mondo, fiori artistici,
happy-hour innovativ, concerti jazz e il processo all’olio
d’oliva e la Sicilia come ospite d’onore
E per scoprire tutti i segreti dell’oro verde, gli appuntamenti
con Rai Radio2 Decanter
La commissione ministeriale sul Turismo enogastronomico
sceglie Imperia per il prossimo incontro

L’olio nuovamente protagonista, in una manifestazione con profumi, sapori e
atmosfere dell’'entroterra ligure. Questo sara OliOliva 2009, quando dal 27 al
29 novembre Imperia si trasforma nella capitale dell’'olio extravergine di oliva,
con i portici e le piazze invasi da stand in cui si potranno assaggiare e
comprare tutti i prodotti tipici della Liguria e della Sicilia, 'ospite d’onore di
questa edizione, con le delizie dell’area etnea di cui sara capofila la Camera
di Commercio di Catania.

OliOliva, non é solo questo, infatti ’evento organizzato dalla Camera di
Commercio di Imperia che quest’anno proprio sabato 28 novembre alle
ore 11 inaugura la nuova sede, con I’Azienda Speciale Riviera dei Fiori e
Regione Liguria con il concorso di Unioncamere Liguria, Citta di
Imperia, Amministrazione Provinciale di Imperia, Associazione
nazionale Citta dell’Olio e il supporto di enti, categorie economiche e
sponsor, offre molti eventi collaterali, tra i quali il prossimo incontro
della Commisisone ministeriale sul Turismo enogastronomico.

Novita di quest’anno € il Villaggio delle Citta dell’Olio, in cui tutte le citta liguri
socie dell’Associazione si incontreranno per proporre il loro olio appena franto
abbinato ai prodotti tipici, dall’aglio ai fagioli e Domenica poi festeggeranno la
grande festa di Pane e Olio in Frantoio e Art&Pane, organizzata
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dall’Associaone Citta dell’'olio in oltre 100 piazze italiane, con la preparazione
e degustazione delle tipiche ricette della panificazione ligure a base di olio di
oliva, mostra di sculture di pane a cura di Assipan Confcommercio.

Tra le attrattive principali di questa edizione 2009, la prima Sfida
internazionale degli assaggiatori di olio, in cui esperti, in rappresentanza
dei propri Paesi, si affronteranno nella degustazione dei migliori oli
extravergine.

Non poteva mancare la tradizionale selezione del Campionato Mondiale del
Pesto, a cura dell’Associazione Palati Fini, che vedra in lizza i migliori
specialisti nell’arte di amalgamare basilico, olio, pinoli e parmigiano, cosi
come le dimostrazioni di composizione floreale con i fiori di Sanremo
lavorati da un maestro del Sanremo Italian Style, a cura dell'Azienda
Speciale " Riviera dei Fiori”.

Tra le novita, il “Processo ad un seduttore” di Enrico Barcella, autore di
Rai Uno che sabato alle 16.00, nella Biblioteca Civica (P.zza De Amicis - ex
Aula della Corte di Assise) indaghera e giudichera in maniera semiseria ed
intrigante le valenze positive, i"misfatti” dell’'olio extravergine di oliva, per
celebrare il prodotto principe dell’alimentazione mediterranea che proprio nel
Ponente ha messo storiche radici.

Imperdibile I'iniziativa “Cogli I’attimo e vinci” il concorso a premi dedicato a
chi acquista prodotti tipici locali nei negozi della citta, I'inedito happy hour
con olio d’oliva, il primo “aperitivo” fondato sull’eccellenza dell’olivicoltura
italiana a cura di Confcommercio, mentre a “condire” questo OliOliva 2009
provvederanno I'esuberante simpatia e il fresco divertimento di Fede e Tinto
di Rai Radio2 Decanter che trasmetteranno venerdi e sabato sera (ore
20) in diretta dal Villaggio delle Citta dell’OLIO cosi come gli straordinari
concerti jazz della Jazz Ambassador Marching Band che allieteranno le
serate imperiesi.

Assieme a questi eventi, Lezioni di Cucina...in video, a cura di
Confcommercio, C.l.A., Coldiretti e Confagricoltura, proporranno la cucina
tipica della Riviera di Ponente, dell'olio extravergine di oliva e dei prodotti
DOP e IGP e del loro utilizzo in cucina attraverso delle proiezioni multimediali
all'interno dei ristoranti del circuito, gli abbinamenti tra il pesce del Mar Ligure
e l'olio extravergine della Riviera, menu con i piatti tipici del’imperiese nei
migliori ristoranti della citta, visita alla mostra di foto d’epoca dell’Archivio
Ragazzi “Le radici nell’olio”, seguita dalla premiazione della IlI* edizione
del Concorso “Miglior Uliveto” a cura dell’Associazione Nazionale Citta
dellOlio in collaborazione con C.I.LA., Coldiretti, Confagricoltura, Ila
presentazione del libro “Olio Riviera Ligure DOP” a cura della San Giorgio
Editrice e del Consorzio di Tutela del’Olio DOP “Riviera Ligure, il laboratorio
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tematico “Mani in ...pasta”, ovvero l'arte di impastare con acqua, olio
extravergine di oliva ligure e farina, alla base della cucina “povera” ligure, “La
degustazione dell’olio extra vergine d’oliva e delle olive in salamoia” a
cura dellA.L.O. e dellO.A.L. e la premiazione della prima edizione del
Concorso “L’olio a colori”,

Queste sono solo alcune delle opportunita che si potranno cogliere ad
OliOliva 2009, la grande kermesse dedicata all’olio di qualita, ai prodotti tipici
e al territorio che colorera di riflessi dorati le piazze di Imperia dal 27 al 29
novembre.
| principali eventi saranno trasmessi — dalle ore 10:00 alle ore 23:00 - su
Maxischermo
in Piazza S. Giovanni

Per informazioni: Camera di Commercio di Imperia, Viale Matteotti, 48 -
18100 Imperia - Tel. 0183/793245,

Ufficio Stampa:

Marzia Morganti Tempestini, 3356130800 , marzia.morganti@gmail.com
Marcello Gattai, 3355885423 marcello.gattai@im.camcom.it
www.olioliva.tv




